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A me mi piace

Dietro al banco? Un ristorante

d* Davide Paolini

etelavisiva ormaihafattoil

suo iagresso asche net lin-
BUAZRI0 GASTONOMICO COL Tifert
ento at Jocall. casi come gia éa
tempo ne fa slabx.meme parte
fmaechxsmg" m passato riferito
sopratiurtoallamoda. [nfatt, nel-
Fagora deila nsmrazwne sono

Iltmme «format», di origi-

naI?:smLesm)cbcn:ltempon
sqroxmposte sul Ieercate: mee-
zarella, Igeacee; amelefte, caffe,
ity pasta; gelati: Goccalato,

per: fare qualche esempio.
Contemporaneamente .a -
storaziope “commerciale” ha
da‘o grande importanzz al Jock
deilocalidove siotfre cbo: arre-
damento, luci, colori ad hoc.
11 menroecwc, ovungue fos-
se 'insegna defla catena, la stes-
saimmagine (e q‘_mdxlanoom
scibilita) per dar sicurezza al
cliente fidelizzato. Questa eyo-
hezione avvacina sempres piln il

settore gastronomuco a quello-

modaiolo. dove ormat mqua.Lﬂa-
si cirta cel mondo si vedono le
strade dello shopping tutte oc-
cupate dalle stesse griffe. Una
vera e propria omologazione

del rasto peivestire. Cisalvere-
o ~on i cibo? Oppure le citta
del nondo saranno invase a ta-
vol:dagli stessi marchi?
“Iorniamo al forma: di cui in
Ital esiste ua modello davvero
pre-tgicso cel passato, atwal-
mente ripropostoanche sein‘or-
mediverse. Questo format 'bo
defano *dietrg al banco” , mub-
mib a fare due esempi- Roscioli

Apntco Forno (ormai un caft a
Rona) e Dammi macellena di
Arzgnano (Vicenza). «Dietroal
bancoy staa indicare guei locali,
ingimis botieghe o Iaborztari,

anche ven £ Prope. i

dvmat
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dendolavocazione onginale. In-
venzione moderna? Dires pro-

pric di no. E una trasformazione .

coezente ¢on i tempi perché in
questo paese abbiamo avuto
uno straordinzrio caso: Peppino
Cantareili di Sambuseto di Bus-
seto che da tabaccheria-satume-
na, & divenuto negli anni 60-80
un prestigioso locale, premato

addirittura con le due stelle Mi-
- cheiin, quandolaristorazione ica-

Nella Padania (tra le provin-
cediMantova, Parma, Piacenza,
Modena) gii emmli del grande

Jocale di qualita sono tant (La

Capocuoco. Had) Hassen Nabil
nella cucina del Ristorante
Rosawli di Roma

Crep a Isola Dovarese, pc
esenwio), ma pure in Puglia esi

_ ste um tradizione di macelierit

¢ fora che contimiano a effrir
eccekoti piatti (Lo Zampino
Gioizdel Collc; Forno a Paglu
del;50). Certo.non sono botte:
ghe dimentari, ma qua e ia pe:
lo stiale, anche “dietro a pom
pe dibenzina” (antesignano i
grane Ringo di Travagliato) s
possmo scoprire delle chicche
gastonomiche. come a Villa
guattra di Rubano da «Fuelr
dei frelli Greggio; peccato chie
abbizhiuso il Brentino alla sta
zioneli servizio Agip, uscita an
tostrdale Reggio Erpilia, ogg
sposkta. Sine quanon

CawmaNm AU

O Il gstronauta & egni sabato, alle

DAMINI

macelleria & affini




